FOODATLAS"®

die innovative Kochschule

KOCHEVENT 2026
Das kulinarische Abenteuer

Wir méchten IThnen und lhren Gasten ein unvergessliches Event ausrichten und unterbreiten lhnen gerne un-
sere Menivorschlage. Das Foodatlas Team hat einige Kostlichkeiten und Schlemmereien fir Sie zusammenge-
stellt und hofft, dass Sie bei der Zubereitung und beim Essen genau so viel Freude haben werden wie wir bei
der Menukonfiguration.

Wahlen Sie einfach das fur Sie passende Menu aus oder stellen Sie sich ein individuelles Menli zusammen -
wir beraten Sie gern.

Ablauf

e Die Gaste kommen zu einer bestimmten Uhrzeit (die Sie im Vorfeld ganz flexibel festlegen) an
und werden von uns mit einem Aperitif (Prosecco oder eine alkoholfreie Alternative) begruf3t.

e Vielleicht méchten Sie bei dieser Gelegenheit einige Worte an lhre Gaste richten.

¢ Im Anschluss beginnt der Kochkurs. Wir weisen Sie ein und unterstltzen Sie gern bei der Zubereitung.
Vielleicht bilden sich Teams zur Vorbereitung der jeweiligen Gange, vielleicht entsteht der Appetit
durch Zuschauen und Beobachten - wir gehen gern auf Ihre Winsche ein. Das Kochen dauert ca. zwei
Stunden.

e Nach dem Kocherlebnis geniel3en Sie die frisch kreierten Meisterwerke an unserer festlich gedeckten
Tafel.

e Korrespondierende Getranke: Proseco zum Empfang, passende Weine, heimische Safte,
Mineralwasser und Kaffeespezialitaten sind im MenUpreis inbegriffen.

Gerne reservieren wir lhnen einen Termin auch unverbindlich fur eine Woche. Rufen Sie uns einfach an
oder schreiben Sie uns eine E-Mail! Um verbindlich zu buchen, nutzen Sie bitte das Buchungsformular
(Seite 3) und senden Sie es uns per E-Mail zurtick. Eine Bestatigung Ihrer Buchung erfolgt schnellstmdg-
lich unkompliziert per E-Mail zuruck.

Wir freuen uns auf Sie!
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Menus

Zu jedem Mendu servieren wir Butter und ofenfrisches Brot.

FRANZOSISCHER HERBST

Chévre chaud
Ziegenkase | Blattsalat | Walnusse

Soupe a l'oignon gratinée
Zwiebeln | Gruyere | Baguette

Coq au Vin // Geschmorte Krauterseitlinge
Rotwein | Ratatouille | Kartoffelgratin

Tarte Tatin aux Pommes
Apfel | Karamell | Tonkabohneneis

90,-€ p.P.*

GOLDENER HERBST IN DEN ALPEN

Vogerlsalat
Apfel | NUsse

Erdapfel-Lauch-Suppe
Kartoffel | Lauch

Wildrahmragout // Pilzragout
Semmelknddel | Ofengemuse | Wildrahmsauce

Topfenknddel
Zwetschkenrdster | Butterbrdsel | Zimt

96,-€ p.P.*

ASIATISCHER HERBST

Gyoza
SuRkartoffel | Shiitake

Miso-Kurbis-Suppe
Ingwer | Kokos

Entenbrust //Auberginensteak
Hoisin | Pastinake | Pak Choi

Mango Sticky Rice
Mango | Klebreis | Kokosmilch

92,-€ p.P.*

GETRANKE ALL INKLUSIVE:

Aperitif (Prosecco oder eine alkoholfreie Alternative),
passende Weine zum Mend, Bier, heimische Safte, Mi-
neralwasser und Kaffeespezialitaten sind im Menupreis
inbegriffen.

Gerne kénnen Sie ihr MenU individuell zusammenstel-
len. Alle Preise verstehen sich exklusive der gesetzli-
chen Mehrwertsteuer.

//Vegetarische Alternativen
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Buchungsformular
Bitte per E-Mail an: info@foodatlas.de

Eventangaben
Stadt: Hannover

Datum:

Uhrzeit:

Personenzahl:

Menuauswahl

|:| FRANZOSISCHER HERBST - 90,- € p.P*

|:| ASIATISCHER HERBST - 92,- € p.P*

|:| GOLDENER HERBST IN DEN ALPEN - 96,- € p.P*

* Alle Preise verstehen sich exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Korrespondierende Getranke: Aperitif, ausgewahlte passende Weine, Bier, heimische Safte, Wasser und
Kaffeespezialitaten sind im Mendupreis inbegriffen.

Alle Preise gelten ab einer Mindestteilnehmerzahl von 12 Personen.

Hinweise zu

Bekannte Allergien:

Nahrungsmittelunvertraglichkeit:

Anzahl der Vegetarier/Veganer:

Rechnungsadresse
Vorname, Name:

Firma:

Stral3e & Nummer, PLZ, Stadt
Telefon:

E-Mail:

Es gelten unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen, die Sie auf unserer Website unter https://www.foodatlas.de/agb ein-
sehen kdnnen. Bitte beachten Sie: Fir unsere Kochveranstaltungen kalkulieren wir eine Gesamtdauer von 4 Stunden. Ab
4,5 Stunden berechnen wir pro Person und angefangene Stunde pauschal 10,00€. lhre Buchung erlangt Gultigkeit mit der
telefonischen oder schriftlichen Bestatigung durch Foodatlas. Bitte teilen Sie uns die endgiiltige Teilnehmerzahl spates-
tens 7 Werktage vor Beginn der Veranstaltung schriftlich mit. Diese Zahl legen wir bei der Rechnungserstellung zugrunde.
Sollten Sie uns die Teilnehmerzahl zu spat oder nicht mitteilen, legen wir die auf diesem Formular angegebene Personenzahl
zugrunde.
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